MEURTHE-ET-MOSELLE

LEST

REPUBLICAIN

SAMEDI 7 NOVEMBRE 2015 | N° 41826 | 1,10 € | www.estrepublicain.fr

Pont-a-Mousson:
les Brasseurs investissent

Avec ces trois nouvelles cuvés, les Brasseurs de Lorraine augmentent leur capacité de production de 50 %. En Pont-a-Mousson
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De la biere produite a flot

LesBrasseursde
Lorraine ont recu trois
nouvelles cuves afin
d’augmenter leurs
capacités de production
de 50 %.

e n'est pas Noél

mais la Saint-Ni-

colas avant I'heure

chez les Brasseurs

de Lorraine. Hier
matin dans l'immense han-
gar de leurs locaux situés
rue du Bois-le-Prétre, Jean-
Francois Drouin, l'un des
deux patrons, s’en amusait
en supervisant l'arrivée de 3
grosses cuves de 10.000 li-
tres ainsi que de 2 plus peti-
tes, qui elles, serviront a as-
surer le nettoyage.

La méme entreprise de
manutention assurait le dé-
chargement des cuves en
inox alimentaire, achemi-
nées depuis 1'Ttalie par un
transporteur, et allait les
mettre en place dans la salle
des fermenteurs. Le nombre
de grosses cuves passede 6 a
9 dans ce que Régis
Bouillon, le deuxieme diri-
geant, appelle « la cave » :
« C’est ici que se passent la
fermentation, la maturation
et la finalisation de la biere
avant son conditionne-
ment ».

Quant a la salle de brassa-
ge, elle a été dimensionnée

H Des cuves de 6 métres de hauteur qui ont été manipulées avec le plus grand soin.

des l'origine pour produire
jusqu’a 3 fois plus qu’actuel-
lement. « On a vu grand tout
de suite en misant sur les
études de marché ».

Des demandes a ’export
Les locaux de la rue du
Bois-le-Prétre s’étendent
sur 1.500 m?, Régis Bouillon
montre 1’'emplacement pour
3 autres grosses cuves, « a
remplir au fur et a mesure
d'un marché qui se dévelop-

pe, principalement depuis 2
ans ». Installés depuis 2002,
les Brasseurs arrivaient en
fin d’investissement et en
raison de bons chiffres, ils
anticipent la demande.

« Le marché régional re-
présente 85 % de notre mar-
ché », explique Régis
Bouillon. Les portes de la ré-
gion s’ouvrent jusqu’a
Reims et Dijon. 10 % de leurs
bieres sont consommées sur
le marché national et un peu
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plus de 5 % a l'export ; par-
fois assez loin : en Polynésie
francaise, a Taiwan et a
Hong Kong. Le Luxem-
bourg, la Norvege, la Finlan-
de etla Bulgarie aiment éga-
lement les produits des
Brasseurs de Lorraine. Ces
derniers négocient aussi
avec les Etats-Unis et la
Russie.

Les bieres représentant la
Lorraine se dégustent, elles
sont vendues dans le but

200.000 litres
supplémentaires

» Les 3 cuves de 10.000 litres
ne seront pas remplies com-
pletement, 8.000 litres seront
utilisés pour chacune d’elles.

» Elles ont nécessité un inves-
tissement de 100.000 €.

» Les cuves mesurent 6 mé-
tres de haut et sont du méme
modéle que les existantes.

» Les Brasseurs augmentent
ainsi leurs capacités de pro-
duction de 50 %, soit environ
200.000 litres supplémentai-
res de biéres artisanales ou de
limonades.

» Pour faire face a cette aug-
mentation, les Brasseurs vont,
dans un premier temps, modi-
fier leur fagcon de travailler.

» Avec les 2 dirigeants, ils
sont 8 salariés. Une embauche
est prévue.

« de seretrouver sur les bon-
nes tables partout dans le
monde ». Une culture du
plaisir de la biere déja pré-
sente en Finlande ainsi
qu’en Norvege.

Grace a 3 nouvelles cuves,
la biére produite a Pont-a-
Mousson s’exportera davan-
tage et s’appréciera comme
un grand cru.
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